
Onglet, Wycker Brugstraat 27 
te Maastricht 

043 - 852 88 47 
hello@onglet.nl

Bestellen uiterlijk zaterdag 19 december vóór 19.00 

uur  voor ophalen woensdag 23 december 

tussen 14.00 - 18.00 uur

Bestellen uiterlijk maandag 21 december vóór 17.00 

uur  voor ophalen donderdag 24 december tussen 13.00 

- 16.00 uur

Per e-mail: hello@onglet óf onze 

website www.onglet.nl 

Bezorgen binnen regio Maastricht; 

vaste bezorgkosten 6,50. 

Openingtijden Winkel Feestdagen:
Maandag 21 december  12.00 - 17.00 uur 

Dinsdag 22 december           9.30- 17.00 uur

Woensdag 23 december       9.30 - 17.00 uur 

Donderdag 24 december     9.30 - 16.00 uur 

1e en 2e Kerstdag                    gesloten 

Zondag 27 december             12.00 - 17.00 uur 

Maandag 28 december         12.00 - 17.00 uur 

Dinsdag 29 december           9.30 - 17.00 uur 

Woensdag 30 december      9.30 - 17.00 uur 

Donderdag 31 december      9.30 - 16.00 uur 

Vrijdag 1 januari                      gesloten 

December 2020



Charcuterie  per 100 gram 

Jamon Serrano Gran Reserva  4.60

Jamon Serranoham Gran Reserva 

Handgesneden (60gr)  5.80

Paleta Iberico de Cebo  7.40

Jamon Iberico de Bellota 22.50

Prosciutto di San Daniele  4.60

Prosciutto di Parma  4.60  

Truffelsalami  4.20

Venkelsalami  3.90

Salame Sopressa  3.10

Salchichon Iberico Bellota  4.40

Chorizo Iberico Bellota  4.40

Secreto 07  4.60

Mortadella di Bolgona  2.25

Herz, Hongaarse Salami  3.90

Runderpastrami  3.25

Gebakken pastei met noten en vruchten  2.80

Gekookte en gegrilde Limburgse Ham  2.55 

Charcuterie Arrangement 

Jamon Serrano  60 gram  Truffelsalami 60 gram 

Knabbelspek 140 gram  Worstje van de Daalhoeve

Prijs voor 2 personen   13.50 

Kaas Arrangement 

4 verschillende soorten kaas ( 240 gr)  met 

brood en vijgencompote   

Prijs voor 2 personen   16.50

Grill producten 100 gram

Knabbelspek   2.60

Spekchips, dun gerookt spek uitgebakken  3.40

Oma’s Gehaktbal, ongeveer 540 gram, per stuk   7.20 

Sweet chili Bals  2.60

Joepie’s  2.60

Kippeling (krokante kippendij)   2.60

Om te smeren 100 gram 

Filet Americain   2.85

Eiersalade  1.75

Zalmsalade  3.80

Scampi-in-room salade  3.80

Tonijnsalade  1.95

Carpaccio-tapenade  3.20

Notenpaté 2.95

Eekhoorntjesbroodpaté  2.95

Reepaté 3.40

Zoete-ui paté 2.95

Wildpaté “en croute”  3.50

Vers Vlees, Wild en Warme gerechten  per 100 gram 

Kalfs rib-eye  3.85

Onglet “longhaas” 2.55

Runder Entrecote  4.50

Ossenhaas 4.75

Hertenbiefstuk uit de Eiffel 4.25

Verse Lamskotelet  4.35

overig wild (haas, ree en wildzwijn) en vers vlees 

op aanvraag

                                                                                            per 100 gram

Eendenlever  6.00 

Bloedworst van de Daalhoeve   1.80

Runderzuurvlees  2.15

Kalfsragout 2.65

Stoverij van Hert  2.95

Konijnenbout met pruimensaus  1.90

Gehaktbal van wildzwijn (160 gram) (per stuk)  3.50

Tête de Veau 2.15

Romige soep van schaaldieren, per kilogram 10.00

Erwtensoep maison, per kilogram  12.50

Snacks 

Garnalenkroket uit Westdorpe, per stuk  2.60

Saucijzenbroodje met kalfsgehakt, per stuk  2.50

Mini Quiche Choucroute, per stuk  3.50

madeirasaus - paddenstoelen - aardappeltjes uit de oven
Thuis te bereiden in de oven
Per twee personen - 42.00

Speciale wijnselectie voor bij de Beef Wellington!

Confidences de Prieuré Lichine Margaux 2012 - 42.00 p. fles

Bekijk ook onze  wijnselectie in onze webshop!

4 gangen -  47.50 p.p.  /  5 gangen (met kaas)  - 55.00 p.p.

gangen ook los te bestellen 

Rouleau van zure zult en eendenlever - dadelcreme - amandel

*

Bisque van Langoustine - garnalen- rouille & croutons

*

Hert - rode kool - paddenstoel - wildjus

*

Kaasplateau van kaasmeester van Tricht - notenbrood

*

Cremeux van witte chocolade - peer - pastinaak

Begeleidend Wijnarrangement - 79.00

(1 fles mousserend, 1 fles wit, 1 fles rood, 1 fles zoet met om-

schrijving)


